
Esci dal gregge, 
iscriviti alla 
scuola di pastorizia
COSTRUISCI IL TUO FUTURO IN MONTAGNA
INSIEME A NOI, RIGENERA LA NATURA,
INNOVA LE TERRE ALTE E PRESERVA LA BIODIVERSITÀ

Scopri la Scuola 
di perfezionamento 

per la pastorizia 
estensiva di Calascio 

nel cuore 
dell’Abruzzo
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SCUOLA DI PASTORIZIA 
DI CALASCIO



Da un’idea di Slow Food Italia e D.R.E.Am Italia, la scuola propone 
un percorso rivolto a pastori e ai giovani che lo vogliono diventare, 

ma anche ai professionisti, personale delle aree protette e degli enti pubblici, 
con 6 Masterclass dedicate alla pastorizia estensiva: dalla gestione del pascolo 

alla conservazione della biodiversità, dalla produzione alimentare 
sostenibile al marketing territoriale.

Cosa aspetti? visita la sezione con il calendario, 
scopri i dettagli per ogni Masterclass e iscriviti!

2026  

Economia e progettazione delle imprese pastorali
dal 9 al 12 aprile

Produzione e valorizzazione dei formaggi
dal 3 al 9 maggio

Biodiversità dei sistemi agro pastorali
dal 15 al 17 e dal 22 al 24 maggio

Conflittualità zootecnica: i predatori selvatici
dal 29 al 31 maggio e dal 5 al 7 giugno

Dalla Pastorizia a Slow Food Travel
dal 7 al 13 giugno

Gestione e pianificazione delle risorse pastorali
dal 12 al 14 e dal 19 al 21 giugno

Per iscrizioni 
e informazioni


