Candidarsi al Consiglio Direttivo di Slow Food significa entrare a far parte di un movimento globale che si impegna a promuovere un'alimentazione buona, pulita e giusta. È un'opportunità per contribuire attivamente alla costruzione di un futuro più sostenibile e equo, dove il cibo non sia solo un bisogno ma un piacere e un diritto per tutti.
Obiettivi 2025 Condotta di Crotone
· Ampliare e consolidare la comunità Slow Food a livello locale e creare collegamenti a livello nazionale 
· Diffondere i valori dell'associazione, come la biodiversità, la tutela dei prodotti locali e la difesa dei piccoli produttori.
· Partecipare attivamente al dibattito pubblico sulle questioni alimentari, proponendo soluzioni sostenibili e eque.
· Contribuire alla realizzazione di iniziative come i Presìdi Slow Food, l'Arca del Gusto e l'Università del Gusto.
· Utilizzare canali e linguaggi digitali innovativi per raggiungere i giovani, creando contenuti coinvolgenti e informativi.
· Organizzare workshop, laboratori e attività didattiche nelle scuole per avvicinare i giovani al mondo del cibo e della sostenibilità.
· Promuovere i prodotti e le tradizioni enogastronomiche locali, creando sinergie con le istituzioni e le imprese, presentazione della nuova guida agli oli D’oliva Calabresi
· Organizzare attività didattiche e di sensibilizzazione rivolte alle scuole con seminari online che rafforzano il legame della Condotta e favoriscono gli scambi culturali 
· Promuovere pratiche agricole rispettose dell'ambiente e della salute, stabilire un raccordo con i pescatori locali per favorire il consumo del pesce azzurro.
· Aumentare il numero di soci coinvolgendo nuove generazioni, sicuramente nella nostra condotta si stà verificando un buon cambiamento generazionale 
· Creare sinergie con le istituzioni pubbliche e private per promuovere i principi Slow Food e realizzare progetti comuni, in particolare con l’associazione PINTA che si occupa di formazione e promuove progetti mirati al territorio agricolo del marchesato
· Valorizzare la cultura del cibo di strada, promuovendo la qualità e la sostenibilità.

· Offrire esperienze uniche ai nuovi soci, come visite alle aziende agricole, corsi di cucina e degustazioni.
