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Riunione del Consiglio direttivo/Comitato di condotta
dell’associazione Slow Food Gallura APS del 17 dicembre 2024

ALLEGATO

RELAZIONE DI PROGRAMMA PER | PROSSIMI 4 ANNI

La relazione di seguito descritta e frutto del confronto avuto con i consiglieri in occasione dei due ultimi
consigli direttivi del 27 ottobre e 3 novembre u.s.

| punti su cui tutti concordano sono:

Aumentare il numero dei soci della condotta con il duplice obiettivo di essere maggiormente rappresentativi,
di far conoscere ad un maggior numero di persone I'associazione, e di impegnarsi nell’educazione alimentare
ai consumatori e operatori Horeca. La strategia gia adottata € quella di organizzare corsi dedicati ai principali
prodotti tipici della Sardegna (olio, vino, birra, formaggio e miele, panificazione con lievito madre e tutta la
filiera del grano) in collaborazione con I'Istituto Alberghiero di Arzachena, con i comuni di Olbia, Arzachena,
Golfo Aranci, La Maddalena, per iniziare, e nei prossimi anni si estendera la partecipazione ad altri comuni,
in primis Tempio Pausania, Palau e Santa Teresa Gallura. Queste azioni hanno gia dato ottimi risultati
raddoppiando il numero dei soci in un anno e arrivando ad oltre 100.

Sostenere con azioni di promozione, organizzazione di mercati ed eventi, i piccoli produttori della Sardegna
che testimoniano il “buono, pulito e giusto” che tanto ci rappresenta. Le azioni gia messe in campo negli
ultimi due anni hanno dato ottimi risultati. Nello specifico evidenziamo il Mercato Contadino organizzato con
il comune di Olbia, I'evento di “Vite e Vite. Incontri con i vignaioli” dedicato alla vitivinicoltura artigianale e
Casa Slow Food Sardegna, dedicato ai piccoli produttori sardi, che si svolgono a La Maddalena nell’ambito
della manifestazione di Giugno Slow.

Partecipazione agli eventi nazionali di Slow Food Italia insieme a Slow Food Sardegna.
Partecipazione alle attivita regionali per l'istituzione dei nuovi presidi.
Di seguito si allega un cronoprogramma per i prossimi due anni.

Altre azioni saranno valutare e messe in campo dopo l'insediamento del nuovo direttivo a seguito del
Congresso di Condotta.
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Olbia, 27/12/2024
PROGRAMMA DELLE ATTIVITA DI SLOW FOOD GALLURA PER IL BIENNIO 2026-2026

Di seguito una sintesi del programma delle attivita che Slow Food Gallura intende svolgere nel corso del biennio 2025/2026. La sintesi & esposta sotto forma di

cronoprogramma.
. 2025 2026
Attivita Luogo
G F M| A M| G L A S (o) N D G F M| A M| G L A S (0) N
Corso birra X X X X
Corso Olio X X X X
. Arzachena
Corso Panificazione X X X X
Corso Formaggio e
. g8 X X
miele
Corso birra X X X X
i Olbia
Corso Olio I X X X X
Corso Panificazione X X X X
Olbia
Corso Formaggio e
_ g8 X X
miele
Educazione Golfo
i . X X X
alimentare Aranci
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. 2025 2026
Attivita Luogo
G A S (0] N D G F M| A M G L A S (0]
Vite e Vite
La

Giugno Slow Maddalena X
Slow  Wine Fair
(supporto a Slow Bologna
Food Sardegna)
Slow Fish
(supporto a Slow Genova
Food Sardegna)
Cheese (supporto a | Bra (CN) X
Slow Food Sardegna)
Terra Madre Torino
(supporto a Slow
Food Sardegna)
Mercato contadino
(supportO ai Olbia X X X X X X X X X X X X X X
produttori locali)

Mauro Monaco
Presidente Slow Food Gallura APS
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