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Selezione di salumi (Passamonti), formaggi e focaccia
Tortino di ricotta e spinaci
Stracciatella ovvero brodo con uovo e parmigiano
Risotto Acquerello allo zafferano

Bollito misto con cappone, stinco di maiale, cappello
del prete, cotechino con salse:
guacamole meditterranea, salsa tartara, bagnetto
rosso, salsa verde
Giardiniera dell’orto
Millefoglie di crema e espresso

Acqua e caffe
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Vini in abbinamento dalla guida Slow Wine 2024:

Toscana: Terenzuola (Bottiglia) - Colli di Luni Vermentino I Pini di
Corsano 2021 (Vino Top)
Sicilia: Antonino Caravaglio - Palmento di Salina Rossononrosso
2022 (Vino Slow)
Piemonte: Mauro Veglio (Bottiglia) - Barolo Gattera 2019
Veneto: Ottella - Valpolicella Sup. 2020 (Vino Top)
Emilia-Romagna: Villa Venti (Chiocciola) - A 2022 (Vino Slow)
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Prezzo soci 55€ non soci 60€




