
L'EVENTO

Edizione record
per Slow Food
al Parco Dora

Terra Madre da record
I visitatori sono stati 350 mila: il numero più alto di sempre. Molti produttori hanno esaurito tutte le scorte
promossa la location al Parco Dora. Slow Food è pronto tornare qui nel 2024 con qualche miglioramento

L'EVENTO

CRISTINA INSALACO

eri sera si è chiusa l'edizio-
ne di Terra Madre Salone
del Gusto con più visitato-

 ri di sempre: oltre 350 mi-
la. Nel 2018, l'ultimo anno in
presenza al Lingotto Fiere, i
visitatori sono stati oltre 200
mila, quando l'ingresso era
però a pagamento. Nel 2016,
per l'edizione gratuita al Par-
co del Valentino, il numero
dei passaggi non è invece sta-
to calcolato, ma anno dopo
anno è stata registrata una
media di circa il 10% di au-
mento di pubblico. «La scelta
di traslocare per il primo an-
no al Parco Dora con ingres-
so gratuito è stata una sfida
vinta - ha detto Carlo Petrini,
fondatore di Slow Food - c'è
stata una presenza impres-
sionante di giovani, e in que-
sti giorni un quartiere perife-
rico è riuscito a diventare il
centro delmondo».

Tra gli espositori le vendite
sono andate bene. «Sabato se-
ra, due giorni prima della fine
della manifestazione, ho fini-
to tutte le mie cozze nere ta-
rantine e anche i duemila va-
setti di sugo con le cozze - rac-
conta Luciano Carriero, dal
suo stand del Centro Ittico di
Taranto -. Il mio banco con un
prodotto che nasce in un ha-
bitat unico al mondo è stato
preso d'assalto, e domenica
mattina me ne sono tornato
nella mia città perché non
avevo più niente da vende-
re». Lui non è l'unico ad ave-
re esaurito le scorte in antici-
po: ieri nel primo pomerig-
gio il presidio Slow Food dei
formaggi irlandesi a latte cru-
do aveva il banco vuoto co-
me quello della mortadella
classica bolognese che ha
esposto il cartello: «Ci scusia-
mo per il disagio, abbiamo
esaurito le nostre scorte».
Non è rimasto più nessun

Pallone di Gravina, il formag-
gio pugliese a forma di palla,
e neanche una pagnotta di

Pane di Monte Sant'Angelo.
«Sabato ho terminato le mie
olive infornate di Ferrandina
- commenta Nunzio Pasciuc-
co, titolare di Sapori Lucani -
ed è rimasta invenduta una
sola bottiglia di olio da 5 li-
tri». Il successo di quest'anno
ha già convinto gli organizza-
tori a volere rifare l'evento
qui. «Nel 2024 siamo pronti
a replicare la manifestazione
al Parco Dora», ha detto Bar-
bara Nappini, presidente di
Slow Food Italia.
Con qualche miglioramen-

to per la prossima edizione.
«Parco Dora non nasce con la
vocazione di ospitare grandi
eventi - ha commentato il sin-
daco di Torino Stefano Lo
Russo -. Come amministrazio-
ne, crediamo all'opportunità
di rendere luoghi della città
come questo capaci di ospita-
re manifestazioni importan-
ti, e siamo pronti a mettere in
campo qualche investimen-
to. L'esperienza della prima
edizione sarà preziosa per cor-
reggere delle cose che posso-

no essere migliorate: penso,
ad esempio, agli allacci elettri-
ci e dell'acqua, agli scarichi,
al miglioramento della segna-
letica dei parcheggi e alla logi-
stica di accesso».
Alcuni espositori, come

Giuliano Vanducci dall'Anti-
ca Macelleria Nutini, e Gianni
Mele dell'azienda casearia Ca-
su'e Babbu, vorrebbero una
soluzione per migliorare la
protezione dalla pioggia e dal
sole degli stand, e anche un
posizionamento migliore del-
le postazioni dei taxi sarebbe
utile per il pubblico.
La prossima edizione, in-

somma, è pronta a fare anco-
ra meglio, e domenica anche
il Papa ha ricevuto un pezzo
di Salone. Quattordici panifi-
catori da diverse regioni italia-
ne hanno unito i loro lieviti
differenti per creare il "pane
dell'alleanza", da un'idea di
Slow Food Basilicata. Il pane
è stato consegnato a Papa
Francesco a Matera, come
simbolo di pace, unione e col-
laborazione. —
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Uno degli stand presenti a Terra Madre Salone del Gusto al Parco Dora

Il pane dell'alleanza donato a Papa Francesco a Matera
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