
Domani alle 11,30 Carlo Petrini apre la 14P edizione del Salone del Gusto: 700 eventi in 5 giorni
la location, periferica e post industriale, è simbolo della rinascita urbana su cui lavora Slow Food

Terra Madre al Parco Dora
qui la Torino è "ri-generata"
L'EVENTO

LORENZO CRESCI
MIRIAMMASSONE

50 chef provenienti da
cinque continenti sono
pronti a indossare il

 grembiule: staranno ai
fornelli per la colazione, il
pranzo, la merenda e la cena,
per trasformare Parco Dora
nell'ombelico del cibo.
Avvolta nella struttura po-

st-industriale, Terra Madre -
Salone del Gusto apre domani
nel segno della rigenerazione:
di un quartiere, di un'area, di
un'idea di cibo, meno impat-
tante sull'ambiente, più soste-
nibile. E che già si annuncia da
record, almeno per quello che
riguarda gli appuntamenti:
molte cene sono sold out, le

conferenze su prenotazione
(200 posti) lo sono da mesi co-
sì come la maggior parte dei la-
boratori. E allora, che cosa fa-
re al Salone? Godersi le aree e
gli spazi liberi, l'Enoteca, le 8
cucine di strada, i 16 food
truck, i 29 birrifici artigianali
(chiusura alle 23,30). E gli ap-
puntamenti negli spazi regio-
nali, più di cento in cinque gior-
ni, con degustazioni, pranzi e
cene, incontri e presentazioni.

Altri numeri: oltre 700 gli
eventi in programma, tra cui
16 grandi conferenze, oltre 90
forum, 23 food talk, 42 Rege-
nerActions, 100 attività di edu-
cazione, 67 laboratori del gu-
sto e 10 appuntamenti a tavo-
la; e ancora, oltre 50 appunta-
menti negli spazi dei partner
dell'evento, 27 incontri orga-
nizzati dall'Università di Scien-

ze Gastronomiche, 60 appun-
tamenti del Terra Madre Off.
Per chi vuole assaggiare nuo-

vi gusti e sapori e viaggiare
idealmente all'estero, Cucine
di Terra Madre è il luogo giu-
sto, con i cuochi dell'alleanza
mondiale che propongono
un'ottima idea per la pausa
pranzo; l'altro luogo è Regene-
rActions, dove si assiste alla
presentazione e alla prepara-
zione del piatto che poi si degu-
sta. E a proposito di assaggi, so-
no oltre 600 le etichette italia-
ne proposte, selezionate dalla
guida Slow Wine. Non solo vi-
no: all'Enoteca si può scegliere
la strada dellamixologyindica-
ta dai maestri dei cocktail
La 14° edizione è la più sim-

bolica: mai come quest'anno
la scelta della location (all'a-
perto, periferica e lontana da
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Al Parco Dora il murales dedicato alla ReGeneraction dell'artista Marco "Macho" Cimberle (Mach505) per Terra Madre Salone del Gusto

un centro fieristico e con in-
gresso gratuito) è anche un
messaggio, potente come ri-
cordato da Serena Milano, di-
rettrice Slow Food Italia: «Il
Parco Dora, nato sui siri di-
smessi di cinque fabbriche del-
la Fiat e della Michelin, attive
fino agli Anni 90, racconta
una metamorfosi straordina-
ria e dimostra che la rigenera-
zione è già in atto e che il pri-
mo nostro compito è quello di
riconoscerla».
Ma è anche la prima edizio-

ne senza Carlo Petrini al timo-
ne di Slow Food. Al suo posto,
l'agronomo ugandese Edward
Mukiibi. Sarà comunque Petri-
ni ad aprire ufficialmente il Sa-
lone domani alle 11,30 nel
Centro congressi della Chiesa
del SantoVolto.—
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ORE 11

Cecilia e il papà
un ricordo
di Gino Strada

Chirurgo, fondatore di
Emergency, domani alle
11 Terra Madre racconta
e ricorda Gino Strada. Gli
verrà dedicata l'Arena
del Parco Dora e interver-
rà la figlia Cecilia, autrice
di «La guerra tra noi». Par-
lerà del legame fra guer-
ra, migrazioni e povertà.
Cecilia è anche responsa-
bile della comunicazione
perla onlus italiana ResQ
People Saving People. L'e-
vento è aperto a tutti ed è
gratuito. —

ORE 15,30

Coffe Coalition
Muk iibi e Lavazza
raccontano Cuba

La Slow Food Coffee Coali-
tion unisce i partecipanti
della filiera del caffè. Nata
17 mesi fa, domani alle
15,30, nell'ArenaVerta Ca-
ceres, il punto con Edward
Mukiibi, presidente Slow
Food, Giuseppe Lavazza,
vicepresidente Gruppo La-
vazza, Maury Echevarria.
Bermùdez, viceministro
dell'Agricoltura di Cuba,
Antonia Madelaine Vàs-
quez Gàlvez, Slow Food
Cuba e Michele Curto, pre-
sidente Aicec. —

ORE 16,30

Cibo e turismo
con il ministro
Garavaglia

Il ministro del Turismo
Massimo Garavaglia chiu-
derà i lavori del Talk Slow
Food/Unicredit in calen-
dario domani alle 16,30
nello Spazio Ismea-Enit.
Sul binomio turismo-eno-
gastronomia intervengo-
no Roberta Billitteri e Gia-
como Miola di Slow Food,
Paolo Garibotti e Simona
Olivadese di Unicredit, Ma-
ria Elena Rossi di Enit. Tra
le esperienze raccontate,
quella della comunità Val-
leVaraita. —

ORE 21

"L'anima del clima"
ne parlano Godano
e il filosofo Pievani

«Il clima scuote la tua ani-
ma?» è il titolo dell'incon-
tro di domani alle 21,
nell'Arena Gino Strada,
con Telmo Pievani, filoso-
fo, professore, scrittore
ed evoluzionista e Cristia-
no Godano, anima e voce
dei Marlene Kuntz, che
hanno ideato il tour Kar-
ma Clima. I valori tra-
smessi dalla band sono
quelli che animano Terra
Madre: la cooperazione,
l'inclusione, la comunità
e la circolarità. —

Ternì t\iaJre al Pairu Dora
yw lu.Torino @"rrppnenna"
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