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ATerra Madreil cibo nutre
latransizione ecologica

Dal 22 al 26 settembre a Torino la quattordicesima edizione del festival di Slow Food

GIANSANDRO MERLI

BN Rigenerazione. [ I'idea al
centro della nuova edizione
di Terra madre - Salone del
gusto, il festival organizzato
daSlow Food per mettere in-
torno a un tavolo agricoltori,
allevatori, rappresentanti di
popolazioni indigene, cuo-
chi, migranti e attivisti. Dal
22 al 26 settembre nel parco
Dora di Torino saranno circa
3mila, provenienti da 150
paesi. Obiettivo: fare del cibo
il motore della transizione
ecologica e del rinnovamen-
tosociale.

«NON DOBBIAMO nascondere
le responsabilita dell’attuale
sistema alimentare globale
nel cambiamento climatico:
il 33% delle emissioni di Co2
dipendono da esso, contro il
17% di quelle prodotte da tut-
tiimezzi di trasportoy, affer-
ma (Carlo Petrini, fondatore
dell’organizzazione.

PER TRASFORMARE il cibo in
una leva della «rivoluzione
ecologica», che Petrini vede
come un lungo processo al
pari della precedente rivolu-
zione industriale, Slow Food
indica cinque direttrici: valo-
rizzare I'agroalimentare loca-
le e la stagionalita dei prodot-
ti; ridurre gli sprechi di cibo
che oggi mandano nella spaz-
zatura il 33% degli alimenti
prodotti; limitare il consu-
mo di carni; eliminare la pla-
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stica monouso dall’industria
dibevande e cibi; abbattere il
consumo di pietanze iperpro-
cessate.

URGENZE su cui occorre lavo-
rare da subito, nonostante la
pandemia prima e la guerra
poi abbiano messo in secon-

do piano il tema della transi-
zione ecologica all’insegna
di una falsa concezione di
realpolitik che rischia di rende-
re impossibile qualsiasi in-
versione di marcia. «<Sono for-
temente convinto che la crisi
climatica sia a un punto or-

Laprimavoltadel
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mai irreversibile e che diffi-
cilmente questa corsa potra
essere fermata nel breve pe-
riodo. Ma non possiamo pit
distrarre l’attenzione dallo
sconquasso che sta avvenen-
do», denuncia Petrini.

QUELLA DEL 2022 sara I’edizio-
ne di [Terra Madre numero
quattordici. La prima risale
al2004. Slow Food era gia atti-
va da 15 anni e diffusa in 40
paesi. In nessuno di questi,
pero, si registravano feno-
meni di carenza alimentare.
L’organizzazione, insom-
ma, rimaneva in un mondo
della gastronomia un po’
«elitistay. F stato proprio/léi=
fal Madre lo strumento per
ampliare la rete di attivisti e
coinvolgere nuove parti del
mondo in un ripensamento
complessivo del concetto di
cibo e scienze gastronomi-
che. Al festival si & affianca-
ta poco dopo 'universita di
Polenzo che della combina-
zione di discipline agrarie,
mediche, economiche, an-
tropologiche e tecnologiche
ha fatto la sua ragion d’esse-
re per sviluppare un approc-
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cio innovativo e complessi-
vo al settore alimentare.
Questione politica, prima
che estetica o di gusto.

UN PICCOLO GRANDE SUCCESSO
della scommessa difTerra Ma-
dre e rappresentato dal cam-
bio al vertice di Slow Food In-
ternational avvenuto quest’e-
state. Petrini ha passato il te-
stimone a Edward Mukiibi.
36 anni, agronomo, laureato
alla Makerere University di
Kampala e poi studente
dell'universita di Polenzo,
Mukiibi & entrato in contatto
con l'organizzazione pro-
prio attraverso il festival, do-
po una grossa delusione per-
sonale. In Uganda aveva par-
tecipato a un progetto per
diffondere un seme ibrido di
mais che avrebbe dovuto ri-
solvere i problemi dei colti-
vatori locali ma li ha molti-
plicati alla prima siccita. Da
quell’esperienza il cambio
dirotta verso un’agricoltura
rigenerativa di ambiente e
tessuti sociali e la ricerca di
realtd affini in giro per il
mondo.

«NEL 2008 ho raccolto I'invito
diTerra Madre e mi sono 1i-
trovato in mezzo a migliaia
di persone che condivideva-
no le mie stesse idee. Da li &
nato un grande lavoro di co-
struzione di reti dal basso in
diversi paesi africani, per
mettere in relazione produt-
tori, attivisti e consumatori,
ha detto ieri Mukiibi nella
conferenza stampa di presen-
tazione del festival. «La crisi
climatica non € un mito. Ne
abbiamo visto gli effetti an-
che in Italia, con l'estate pitl
calda e secca che ricordiamo.
Dobbiamo agire immediata-
mente. Le comunita devono
fare pressione su chi prende
le decisioni politiche per
cambiareil sistema alimenta-
re», ha affermato il presiden-
te dilSlow Food.
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