ev

Slow Food"
La Spezia

MITILICOLTORI
SPEZZINI

(6%
Slow Food®
Comunita

PER CONSERVAZIONE

DEL GOLFO DELLA SPEZIA

THEROADTO ()

TERRA MADRE

MITILICOLTURA:
UN GUSTO SOSTENIBILE

AUDITORIUM DELL’AUTORITA DI SISTEMA
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9:00 registrazione partecipanti

9:30 saluti
Mirko Leonarid, Dirigente del settore tecnico dell’AdSP

Sandra Ansaldo, Fiduciaria Slow Food La Spezia, CER Slow
Food Liguria

Pierluigi Peracchini, Sindaco del Comune di La Spezia
Alessandro Piana, Assessore all'agricoltura e Vice Presidente
Regione Liguria

Federico Pinza, Direttore Cooperativa Mitilicoltori Spezzini e
Associati

inizio convegno

Paolo Varrella, presidente Cooperativa Mitilicoltori Associati,
referente Comunita Slow Food per la conservazione e tutela
dei frutti di mare del Golfo della Spezia, La mitilicoltura e i
cambiamenti climatici

Giampietro Ravagnan, professore ordinario di microbiologia
dell'Universita Ca’ Foscari di Venezia, Mitilicoltura 4.0

Chiara Lombardi, ricercatrice del laboratorio Enea di
Biodiversita e servizi ecosistemici, Il Progetto Smart Bay Santa
Teresa

Federica Montaresi, responsabile settore Innovazione e
Progetti Speciali AdSP, Il progetto Horizon

On. Lorenzo Viviani, XlIl Commissione della camera dei
deputati (Agricoltura), La produzione primaria nel Mar Ligure

Mirvana Feletti, funzionaria esperta in programmazione e gestione
programmi e progetti in materia di pesca e acquacoltura Regione
Liguria, Progetti di sviluppo della molluschicoltura in Liguria

Barbara Nappini, Presidente Slow Food Italia, Da Slow Food a
Terra Madre: le esperienze di rigenerazione che nascono dai
territori e dalle comunita

13:00 Light lunch
14:30 Tavola rotonda di conclusione convegno

18:00 Laboratorio Slow Food con degustazione di ostriche

Presso stand Officina dei Sapori della Camera di Commercio
Riviere di Liguria

18:00 Laboratorio Slow Food con muscoli

Presso stand Officina dei Sapori della Camera di Commercio
Riviere di Liguria

18:30 Convegno Imprenditrici di mare e di terra
Monterosso, a cura di FIDAPA (BPW Italy) e Slow Food Liguria
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