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TUTTI POSSONO ESSERE PARTE DELLA GRANDE RETE GLOBALE DI SLOW FOOD

DIVENTANDO &%, CONTRIBUENDO PARTECIPANDO ATTIVAMENTE
Socr “¥* ALLA NASCITA DI A UNA CAMPAGNA

UNA COMUNITA DI SENSIBILIZZAZIONE

SLOW FOOD

Chiunque senta propria la filosofia di Slow Food puo far parte della
nostra grande comunita di destino planetaria.

Contadini, educatori, allevatori, cuochi, accademici, pescatori, attivisti,
semplici cittadini: tutti insieme possiamo cambiare il sistema globale
del cibo e contribuire ad affrontare Ia sfida epocale della crisi climatica,
ambientale e sanitaria.



CHI SIAMO

The Food Movement

Slow Food & una rete globale di gruppilocali e individui, nata in Italia nella
seconda meta degli anni ‘80 e diffusasi in tutto il mondo per contrastare
l'omologazione alimentare e il diffondersi della cultura del fast food e della
fast life. Slow Food lavora affinché tutti possano avere accesso a un
cibo buono, pulito e giusto e lo fa salvaguardando la diversita e i saperi
tradizionali e favorendo lo scambio di conoscenze e il dialogo.

BUONO PULITO GIUSTO

" COINVOLGE I 5 SENSI ; ATTENTO ALLAMBIENTE, l* EQUO

w E IN PARTICOLARE AL BENESSERE PER CHI PRODUCE
IL GUSTO, CHE DEVE ANIMALE E RISPETTOSO E PER CHI CONSUMA
ESSERE SEMPRE DI TUTTO IL VIVENTE
PIACEVOLE

UN CIBO BUONO, PULITO E GIUSTO E, PER SLOW FOOD, ANCHE UN CIBO SANO: FA
BENE ALLAMBIENTE E ALLA NOSTRA SALUTE.

Slow Food & un'organizzazione internazionale, senza scopo di lucro,
democratica, di promozione sociale e culturale, su base volontaria.

Si basa su gruppi locali - le Condotte e le Comunita — che in alcuni paesi
del mondo si dotano di strutture di servizio a livello regionale e nazionale.

La filosofia di Slow Food viene messa in pratica attraverso la
realizzazione di migliaia di progetti a livello locale, curati dalla rete
di volontari e attivisti con il coinvolgimento diretto di piccoli produttori,
cuochi, insegnanti. Alcuni di questi progetti sono raccolti sotto un nome e
delle regole comuni in tutto il mondo, e sono quelli piti conosciuti: gli Orti
(scolastici, comunitari, sociali), i Presidi (che salvano dall'estinzione specie
vegetali, razze animali e prodotti), i Mercati della Terra, 'Alleanza dei Cuochi.



IN CHE SCENARIO OPERIAMO

Gli anni venti del XXI secolo saranno caratterizzati dalla grande sfida per
evitare il collasso della societa umana. La crisi climatica, quella ambientale
e pili direcente quella sanitaria dovuta al Covid19, la perdita di biodiversita,
I'aumento della popolazione mettono a rischio la vita dell'uomo sulla Terra
e ogni singolo cittadino, ogni istituzione, ogni impresa, ogni organizzazione
della societa civile & chiamata a fare la propria parte nella ricerca di
risposte, soluzioni, nuovi paradigmi per nuovi modelli di sviluppo.

Un milione di piante e animali rischia I'estinzione nei prossimi decenni,
mentre negliultimi70anniabbiamo gia distruttoiil 75% dell'agrobiodiversita
che i contadini avevano selezionato nei 10.000 anni precedenti.

La crisi climatica si va inasprendo e ne sperimentiamo gli effetti ogni
giorno: ghiacciai che si sciolgono, fenomeni meteorologici estremi, siccita e
desertificazione, innalzamento delle maree.

La distruzione di habitat e di biodiversita crea condizioni favorevoli alla
diffusione di malattie zoonotiche emergenti, quadruplicate nellultimo
mezzo secolo. Anche la crisi climatica produce i suoi effetti sulla diffusione
divirus, perché le temperature elevate e la siccita causano incendi e perdita
di ecosistemi, inquinamento atmosferico e malattie respiratorie.

1 miliardo e 900 milioni di persone sono obese o sovrappeso e questo
porta a un drammatico aumento di malattie e di costi per la collettivita.
Nello stesso momento, oltre 800 milioni di abitanti della Terra, soprattutto
nel continente africano, soffrono fame e malnutrizione.

Tutti questi problemi sono connessi, e il cibo vi gioca un ruolo importante,
ne & in parte la causa ma puo anche essere una soluzione.

In oltre 30 anni di vita e grazie alla sua diffusione planetaria fondata
sull'esperienza e la pratica quotidiana di migliaia di comunita local,
Slow Food oggi sente di poter indicare una rotta per il viaggio che ci
attende: un viaggio difficile e impegnativo, che puo trasformarsi in una
straordinaria esperienza se ci faremo ispirare dal cibo.



COSA FA SLOW FOOD - LE RISPOSTE

Osserviamo i 17 Obiettivi per lo sviluppo sostenibile delle Nazioni Unite:
solo il cibo riesce a connettere ognuno di essi!

Slow Food lavora per cambiare il sistema alimentare:

STIMOLA E PROMUOVE

PROCESSI DI SCAMBIO DI
COMPETENZE ED ESPERIENZE
progettando e svolgendo attivita

che accrescono la conoscenza
del cibo - dal campo alla tavola
— per bambini, studenti, adulti,
professionisti e aziende, sempre
con una visione olistica

\

DIFENDE LA DIVERSITA Wy
/ BIOLOGICA E CULTURALE

P\
"&
COLLEGATA AL CIBO I 3N

individuandola e catalogandola,

| -

sostenendo e promuovendo 7 INFLUENZA LE ISTITUZIONI .
chi se ne prende cura, chi coltiva PUBBLICHE E IL SETTORE PRIVATO
e alleva utilizzando le risorse stimolando politiche sostenibili,
naturali in modo sostenibile lanciando campagne per aumentare | \
(owvero garantendo la loro la consapevolezza e cambiare
rigenerazione e la disponibilita i comportamenti, informando,
\ per le future generazioni) coinvolgendo e mobilitando individui / s
e intere comunita, creando -
- g alleanze con chisi batte ]
—e per gli stessi obiettivi Y

n

i ™
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CHE COSA E PER SLOW FOOD LA BIODIVERS

Biodiversita & una parola recente - & stata usata per la prima volta nel 1986,
a Washington, da un entomologo (Edward O. Wilson) - ed € una parola un
pa' difficile.
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In realta dovrebbe essere un tema facile, di tutti, perché & la diversita della
vita su tanti livelli, dal piu semplice (geni e batteri) alle specie animali
e vegetali, fino ai livelli pit complessi (gli ecosistemi). Tutti questi livelli i
intersecano, si influenzano a vicenda e si evolvono, permettendo alle piante
e agli animali di adattarsi ai cambiamenti climatici, agli attacchi di parassiti
e malattie, agli imprevisti.

Oggi, tuttavia, secondo la Fao il 75% delle varieta vegetali selezionate nei
secoli dalle comunita contadine € ormai perso irrimediabilmente. Negli
Stati Uniti si arriva al 95%. Il 60% delle calorie su cui si basa I'alimentazione
umana proviene da tre cereali: grano, riso e mais. Non dalle migliaia di
varieta di riso selezionate dagli agricoltori che un tempo si coltivavano in
India e Cina. E neppure dalle migliaia di varieta di mais che si coltivavano
in Messico, ma da pochissimi ibridi commerciali. A partire dagli anni
Cinquanta, infatti, la produzione agricola si & progressivamente orientata
Suun numero sempre pill ristretto di specie e varieta, create per rispondere
alle esigenze del mercato globale.

Naturalmente, non tutte le attivita umane sono distruttive. I contadini,
pastori e pescatori di piccola scala conoscono e rispettano il fragile
equilibrio della natura. Sono loro i principali custodi del pianeta, perché
da millenni operano in armonia con gli ecosistemi e non in competizione
con essi.



CHE COSA E PER SLOW FOOD L’EDUCAZIONE

Leducazione € responsabilita individuale e collettiva, comune e
prossima, da assumere e esercitare nella scuola e nella politica, nelle
associazioni, nelle cooperative, nei centri culturali, nelle famiglie o in altri
contesti. E importante riscoprire e alimentare il ruolo della comunita,
come garante della trasmissione dei saperi legati alle culture materiali e
sociali. Tra queste la cultura dell'alimentazione. Pensiamo infatti che il cibo
sia lo strumento ideale per sperimentare e promuovere un'educazione
articolata, complessa e creativa che dia valore all'interdipendenza,
allambiente e ai beni comuni. I processi educativi per Slow Food sono
scambio continuo di conoscenze ed esperienze tra le persone, non un
processo unidirezionale da un docente a un allievo, ma un flusso circolare
in cui tutti i soggetti coinvolti si educano, apprendono, crescono, evolvono.

L'educazione & un diritto di tutti e solo attraverso processi educativi
continui, aperti e partecipati si potranno realizzare i grandi cambiamenti
di cui abbiamo bisogno per vincere le sfide che stiamo affrontando. La
conoscenza e la consapevolezza, acquisite attraverso la partecipazione a
questi processi, consentono a tutti di disporre gli strumenti per contribuire
a pensare e realizzare il cambiamento, in maniera dawero democratica e
inclusiva.




CHE COSA E PER SLOW FOOD
LATTIVITA DI ADVOCACY

Si definisce advocacy l'insieme di attivita con con cui un singolo individuo
0 un gruppo di persone appoggiano o contrastano una politica e cercano
di influenzarne la realizzazione. Slow Food svolge attivita di avdocacy
sin dalle proprie origini, anche se & solo in tempi recenti che ha dotato
questo ambito di una migliore organizzazione e una piu chiara definizione.
L'attivita di advocacy € svolta da Slow Food sia a livello locale che nazionale
e internazionale, attraverso diverse azioni e iniziative:

CAMPAGNE INTERVENTI PUBBLICI
DI INFORMAZIONE IN CONVEGNI O
E RACCOLTE FIRME CONFERENZE

\

PUBBLICAZIONE
X PIREFED RAPPRESENTANT]
¢ SONDAGGI AI]VOEA_CY NELLE
L RACCOLTA DI s, Jﬁ ISTITUZIONI

DOCUMENTAZIONE

4

PRODUZIONE
E DIFFUSIONE DI
DOCUMENTI DI

— POSIZIONE

PARTECIPAZIONE
A COALIZIONI
E ALLEANZA CON
- ALTRE ONG
—_——
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Il successo dellattivita di advocacy necessita del sostegno di una
ampia platea di cittadini, che si alimenta con attivita di informazione
e mobilitazione, fondamentali per informare sulle ragioni delle proprie
posizioni e accrescere il consenso.



COSA FA SLOW FOOD

| progetti di Slow Food per la biodiversita e I'educazione

Siamo stati i primi a occuparci di biodiversita domestica (detta anche
agrobiodiversita). Quindi, non solo del panda o della foca monaca, ma
anche della pecora karakachan in Bulgaria e della vacca ankole in Uganda.
Non solo delle stelle alpine, ma anche della patata cornetto di Bamberga e
delle carote di Polignano.

Grazie alla nostra rete di comunita, soci, attivisti, esperti, abbiamo messo in
campo progetti che hanno contribuito in maniera decisiva a cambiare
la percezione della biodiversita presso istituzioni, imprese, cittadini.
Ciascuno di questi progetti, ogni iniziativa, azione ed evento contiene al
suo interno anche una forte valenza sul piano educativo e in alcuni casi
(gli orti in particolare) e proprio dalla vocazione formativa che ¢ scaturita la
possibilita di coltivare la biodiversita.

‘ ARCA DEL GUSTO UN CATALOGO CHE RACCOGLIE OLTRE 5000 PRODOTTI TRADIZIONALI
E A RISCHIO DI ESTINZIONE DI TUTTO IL MONDO.

@ PRESIDI SLOW FOOD circa 600 PRODOTTI IN PIU DI 70 PAESI DEL MONDO, SALVATI
" DALL'ESTINZIONE GRAZIE AL FONDAMENTALE CONTRIBUTO DELLA COMUNITA LOCALE; INSIEME Al
PRODOTTI, SI PRESERVANO I SAPERI E CI SI PRENDE CURA DEL TERRITORIO.

ﬁ IMIERCATI DELLA TERRA COINVOLGONO CONTADINI, ALLEVATORI E TRASFORMATORI DI
PICCOLA SCALA CHE VENDONO DIRETTAMENTE CIBI LOCALI, DI STAGIONE REALIZZATI CON
TECNICHE SOSTENIBILI.

N ORTI (SCOLASTICI, COMUNITARI O FAMILIARI) COLTIVATI CON TECNICHE AGRO-

'ﬁ:ﬁ ECOLOGICHE, AIUTANO A COMPRENDERE IL VALORE DEL CIBO E INSEGNANO IL RISPETTO PER LA
TERRA. SLOW FOOD E INOLTRE IMPEGNATO A SVILUPPARE GLI ORTI IN AFRICA, CHE OGGI SONO
OLTRE 3000, SOSTENUTI DA TUTTA LA RETE MONDIALE. IN ITALIA INVECE SONO ATTIVI OLTRE
500 ORTI SCOLASTICI, CHE CONSENTONO DI SVOLGERE ATTIVITA DI DIDATTICA A PIU DI 800
CLASSI E COINVOLGONO CIRCA 200 FORMATORI.

* ALLEANZA SLOW FOOD DEI CUOCHI UNA RETE COMPOSTA DA MIGLIAIA DI CUOCHI
CHE, OGNI GIORNO, IMPIEGA NELLE PROPRIE CUCINE I PRODOTTI DEI PRESIDI, DELLARCA DEL
GUSTO E GLI ORTAGGI, I FRUTTI, I FORMAGGI PRODOTTI LOCALMENTE.




weo™ EVENTI DA SEMPRE, SLOW FOOD USA GRANDI E PICCOLI EVENTI PER METTERE IN VETRINA I

m PROGETTI E 1 LORO PROTAGONISTL. TERRA MADRE SALONE DEL GUSTO A TORINO, OGNI DUE
ANNI NEGLI ANNI DISPARI, E L'EVENTO CAPOFILA DI UNA GRANDE RETE DI MANIFESTAZIONI E
INIZIATIVE CHE VANNO DALLE DECINE DI INCONTRI REGIONALI E TEMATICI DELLA RETE DI TERRA
MADRE FINO A CHEESE, LA BIENNALE DEDICATA Al FORMAGGI A LATTE CRUDO CHE E OSPITATA
DALLA CITTA NATALE DI SLOW FOOD, BRA.

@] SLOW FOOD TRAVEL UN NUOVO MODELLO DI VIAGGIO, FATTO DI INCONTRI E SCAMBI
CON PRODUTTORI E ARTIGIANI CHE INSIEME Al CUOCHI DIVENTANO NARRATORI DEI PROPRI
TERRITORI E GUIDE SPECIALT ALLA SCOPERTA DELLE TRADIZIONI LOCALI.

Slow Food per il cambiamento

Ogni nostro progetto & anche un fattore del cambiamento: tanto piu &
ampia la sua portata, tanto piu € grande la capacita di portare nuove idee
e trovare nuove strade da percorrere. Da anni Slow Food si impegna anche
per influenzare in maniera diretta le politiche legate al cibo.

Portiamo avanti campagne permanenti:

SLOW CHEESE, PER COMBATTERE LA STANDARDIZZAZIONE

DELLA PRODUZIONE CASEARIA, DIFENDERE LA BIODIVERSITA DEL FORMAGGI
E PROMUOVERE I FORMAGGI NATURAL, FATTI CON LATTE CRUDO

E SENZA FERMENTI INDUSTRIALL

SLow FISH, PER PROMUOVERE LA PESCA ARTIGIANALE,
IL RISPETTO DEI PICCOLI PESCATORI E DEGLI ECOSISTEMI MARINI

SLow IVIEAT, PER FAVORIRE LA RIDUZIONE DEL CONSUMO DI CARNE
PROVENIENTE DA ALLEVAMENTI INTENSIVI E PROCESSI DI TRASFORMAZIONE
INDUSTRIALI E PROMUOVERE IL LAVORO DEGLI ALLEVATORI

DI PICCOLA SCALA E SOSTENIBILI



E interveniamo attivamente su molti temi:

AGRICOLTURA per
PROMUOQVERE 'AGROECOLOGIA
E DIFENDERE GLI AGRICOLTORI
DI PICCOLA SCALA

CAMBIAMENTO CLIMATICO
PER PROMUQVERE LA PRODUZIONE
SOSTENIBILE DI CIBO CHE MITIGA
L’AUMENTO DELLA TEMPERATURA
GLOBALE

LAND GRABBING

PER DENUNCIARE IL FENOMENO E
APPOGGIARE LE COMUNITA LOCALI
CHE NE SONO VITTIMA

PoPOLI INDIGENI per
CONDIVIDERE LA LORO BATTAGLIA
PER IL DIRITTO ALLA TERRA E
DIFENDERNE LA DIVERSITA CULTURALE
E ALIMENTARE

SPRECO ALIMENTARE pER
PROMUOVERE 'ECONOMIA CIRCOLARE
E SISTEMI ALIMENTARI DOVE NULLA

ST SPRECA, DAL CAMPO FINO ALLA
TAVOLA
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API E INSETTI PER DIFENDERE

IL LORO RUOLO CRUCIALE E CHIEDERE
ELIMINAZIONE DEI PESTICIDI CHIMICI
DANNOSI

CIBO E SALUTE PER FAVORIRE
LA DIFFUSIONE DI STILI DI VITA
E ALIMENTARI SALUTARI

IMIGRANTI PER VALORIZZARE
LE DIFFERENZE CULTURALI E
GASTRONOMICHE COME VEICOLO DI
INTEGRAZIONE SOCIALE

SEMI E OGM PpeR TUTELARE LA
SOVRANITA ALIMENTARE E COMBATTERE IL
MONOPOLIO DELLE MULTINAZIONALL SUL
BREVETTL E SULLE SEMENTI

SUOLO PER ARRESTARNE IL CONSUMO
E 'IMPOVERIMENTO E PROMUOVERE
SISTEMI AGRICOLI CHE NE RIGENERANO
LA FERTILITA




COSA PUOI FARE TU

Pensare e agire secondo i principi di Slow Food non € un‘attivita riservata
agli addetti ai lavori o agli esperti: tutti possiamo fare qualcosa, ogni giorno.
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OGNI NOSTRA SCELTA ALIMENTARE, PICCOLA O GRANDE, HA UN IMPATTO:

E IMPORTANTE METTERCI LA TESTA, PERDERE QUALCHE MINUTO IN PIU (CHE POI NON E
MAI TEMPO PERSO, E TEMPO INVESTITO OTTIMAMENTE!), RIFLETTERE PRIMA DI FARE UN
ACQUISTO, ORDINARE UN PASTO, CUCINARE UN PIATTO

RICORDATI DI TENERE SEMPRE IN CONSIDERAZIONE LA STAGIONALITA DEI CIBL
SE CONSUMATI NEL GIUSTO PERIODO DELL'ANNO, SONO PIU BUONI, COSTANO MENO E
NORMALMENTE HANNO PERCORSO MENO CHILOMETRI E SONO ANCHE MIGLIORI SUL PIANO
NUTRIZIONALE

PRIVILEGIA I CIBI FRESCHI E DI PROVENIENZA LOCALE: NE GUADAGNANO IL GUSTO
E UAMBIENTE

IMPARA A LEGGERE LE ETICHETTE E QUANDO TROVI QUALCHE INGREDIENTE CHE TI
LASCIA DUBBI, CERCA UN'ALTERNATIVA

FAI LA SPESA DAL PRODUTTORE, QUANDO POSSIBILE, OPPURE CERCA DI ACQUISTARE
PRODOTTI CHE HANNO PERCORSO POCA STRADA E FAI IN MODO CHE IL TEMPO TRA LA
RACCOLTA E IL CONSUMO SIA IL PIU BREVE POSSIBILE

DAI PRIORITA Al PRODOTTI CHE SONO TRADIZIONALI DEL TUO TERRITORIO E
DEI TERRITORI LIMITROFI, IMPARA A CONOSCERE LE LORO STORIE E CHI LI PRODUCE, NE
GUADAGNA LA CURIOSITA DI SCOPRIRE SEMPRE COSE NUOVE

REGALATI UNA DIETA BIODIVERSA: TANTI PRODOTTI DIFFERENTI SONO UNA SCOPERTA
PER IL PALATO E UN TOCCASANA PER IL CORPO

MANGIA IL GIUSTO, SENZA ESAGERARE. SOPRATUTTO CON QUEI CIBI LA CUI
PRODUZIONE IMPATTA MAGGIORMENTE SULUAMBIENTE E SULLA TUA SALUTE. PER ESEMPIO
POCA CARNE MA DI GRANDE QUALITA!

SE NE HAI LA POSSIBILITA, COLTIVA UN ORTO

LEGGI, INFORMATI, FATTI VENIRE LA CURIOSITA DI SAPERE DI PIU DELLE COSE CHE
METTI NEL TUO CORPO E DIVENTANO PARTE DI TE

CUCINA, PER TE E LE PERSONE CHE AMI: NON IMPORTA SE PENSI DI NON AVERE LE
CAPACITA, CON LA PRATICA SI IMPARA!

NON SPRECARE MAI IL CIBO: IL CIBO E VITA, E SACRO. E SOPRATTUTTO CI SONO MILLE
MODI PER RECUPERARE GLI AVANZI CON RICETTE MERAVIGLIOSE
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Tutto questo si puo fare poco per volta, giorno dopo giorno, non solo per
essere sostenibili ma per (ri)scoprire un mondo di sapori che puo farci
innamorare del nostro cibo quotidiano. Ma & anche un‘altra possibilita
per agire con Slow Food, ed ¢ unirsi alla nostra rete o - se ne fai gia parte -
diventarne sempre piu parte attiva.

PARTECIPA INFORMATI S
EGUICI
ALLE NOSTRE ) SUL NOSTRO SITO ) sul
MANIFESTAZIONI WWW.SLOWFOOD.IT SOCIAL MEDIA

U&[}E

FIRMA LE PETIZIONI
E DIALOGA SU QUESTI SOSTIENI PARTECIPA

TI RAPPRESENTA NELLE

1 PROGETTI ALLE NOSTRE
TEMI COM CHI A b1 SLow Foop >INIZIATIVE: ENTRA IN

CONTATTO CON LE
COMUNITA E LE

-
p Y Escancoranon |
| LO SEI, DIVENTA SOCIO )

SLow Foop
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Slow Food si batte affinché tutti possano avere accesso a un cibo buono,
pulito e giusto. Slow Food si affida al sostegno economico dei propri soci per
portare avanti le sue attivita e allimpegno dei volontari che contribuiscono
alla realizzazione di eventi e progetti.

1 's0CI SLOW FOOD RICEVONO

-

LA CARD DUREVOLE IN PLASTICA LA E-NEWSLETTER PROPOSTE DEDICATE E SCONTI
RICICLATA A CASA, CHE RESTA  SETTIMANALE DI SLOWFOOD.IT NEGLI EVENTI ORGANIZZATI

VALIDA PER I SUCCESSIVI RINNOVI | DALUASSOCIAZIONE
g‘% J“
SCONTI SULLACQUISTO SCONTI PRESSO OPERATORI LE CREDENZIALI PER UTILIZZARE
DITITOLI SU CONVENZIONATI LA RICCHISSIMA WEB APP
SLOWFOODEDITORE.IT Stow Foob IN TAscA

Slow Food in Tasca: la web app di Slow Food ltalia

Uno strumento eccezionale, sempre a portata di mano, che contiene: il
link diretto ai progetti Slow Food in Italia e alle news pubblicate dai canali
web dell'associazione, i principali documenti associativi e di posizione,
I'elenco di sconti e convenzioni per i soci, i grandi eventi e le iniziative locali
della chiocciola e - soprattutto - un ricchissimo indirizzario di consigli su
dove mangiare nelle osterie e nei ristoranti dellAlleanza Slow Food, dove
comperare vini, birre, olio, prodotti dei Presidi Slow Food, dove fare acquisti
nei Mercati della Terra, in ogni angolo d'talia.



SLOW FOOD 6
IN TASCA Sloy Food Tralia

La web app di Slow Food

Slow Food in Tasca & la web app che contiene tutto il mondo Puoi averla anche tu:
Slow Food con gli eventi sul territorio, le ultime notizie, inquadra il QR code,
i consigli per fare la spesa, bere e mangiare intorno a te. unisciti a Slow Food!
Vivi le esperienze uniche che regala Slow Food con un intero

mondo di comunita, mercati, botteghe, produttori e cuochi

da visitare e conoscere.

www.slowfood.it 00 o
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Unisciti a noi!
www.slowfood.it

\ J Q MINISTERO del L
e delle POLITICHE SOCIALI

istero ’JEJ avoro e e >odal 0 enerale




