
        Piatti e specialità dell’Oltrepò delle OSTERIE D’ITALIA 
             RISTORANTE PRATO GAIO ▪ RISTORANTE DA ROBERTO ▪ RISTORANTE AL RUINELLO ▪ RISTORANTE BUSCONE ▪           
            TRATTORIA FUGAZZA ▪ OSTERIA DEI PESCATORI ▪ TRATTORIA QUAGLINI 

Vignaioli presenti 
AGNES ▪ ALBERTO FIORI ▪ ALESSIO BRANDOLINI ▪ ANDREA PICCHIONI ▪ ANNIBALE ALZIATI ▪ ANTEO ▪ ANTONIO PANIGADA ▪ BARBACARLO ▪ 
BISI ▪ BRUNO VERDI ▪ CA’ TESSITORI ▪ CALATRONI ▪ CASTELLO DI LUZZANO ▪ CASTELLO DI STEFANAGO ▪ FAUSTO ANDI ▪ FRANCESCO 
QUAQUARINI ▪ FRANCO PELLEGRINI ▪  FRECCIAROSSA ▪ I GESSI ▪ MARTILDE ▪ MAZZOLINO ▪ MONSUPELLO ▪ MONTELIO ▪ PICCOLO BACCO 
DEI QUARONI ▪ PIETRO TORTI ▪ PODERE IL SANTO ▪ VERCESI DEL CASTELLAZZO… e nuove promesse del gruppo Oltrepò in Fermento… 

Per informazioni: 338 7089575▪ fiduciario@slowfoooltrepo.it 

 PRESENTAZIONE e DEGUSTAZIONE 
      Domenica 1 marzo 
      PALAZZO CERTOSA CANTÙ - CASTEGGIO 
       Via Circonvallazione Cantù 62 
 

          Un’occasione imperdibile per conoscere i volti, le storie e i vini 
          di oltre 20 vignaioli dell’Oltrepò Pavese… accompagnati da 7 ristoratori 
          selezionati dalla guida Osterie d’Italia 
 

    PROGRAMMA 
    Ore 10.30 – Dibattito con Presentazione della Guida Slow Wine 2015 
 

Interventi 
  Teresio Nardi – fiduciario Slow Food Oltrepò 
  Paolo Camozzi – coordinatore Slow Wine Lombardia 
  Fabio Giavedoni – curatore nazionale Slow Wine 
  Lorenzo Vigo – vice sindaco di Casteggio 
Ospiti d’onore 
  Walter Massa – produttore e anima della rivoluzione del Timorasso 
  Lino Maga – storico produttore di Broni 

 

   Ore 12.30 – 17.00 – Banco di assaggio con oltre 60 vini  

Ingresso a offerta libera a 
sostegno di 10.000 Orti in Africa  

Comune di Casteggio 

Voghera 


