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Foglio 1

IL SAPORE E ANTICO
MA SI TIENE IN FORMA

E il nostro formaggio pit conosciuto (e imitato, spesso
male) all’estero. E il Parmigiano, molti dimenticano di
aggiungere Reggiano, altri sbagliando dicono Grana, Par-
migiano Reggiano (ed. Slow Food, pp. 238, euro 18) cura-
to da Angelo Surrusca, racconta storia, tipologie, degusta-
zione di un formaggio che ha origini
lontanissime.Iprimiaprodurlofuro- | ...
noimonaci delle abbazie benedettine ‘

e cistercensi. In un documento del |z Reggiano
1254, conservato a Genova, gia si cita |g S
un «casus parmensisy. Non éunlibro |2

di ricette, piuttosto una guida perché
elenca e descrive 132 affidabili casei-
fici (in tutto sono 340) che producono
questo formaggio.
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