118. “T. Guerra” di Cervia
24 Oitobre 2026  are20:00

C}mmpdgne Les Mouveaux Chardonnay
Blanc De Blancs Autréan-Lasnot brut

Mariola di Piacenza Tiepida e 'Autunno nella Panzanella
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Polpettina di Muggine, Crema di Carciolo Violetto di San Luca
e Salsa alla Bagnacauda

Cbampagne [ Autréau-Lasnot brut

Salame Rosa e Cipolla dell’Acqua con il suo Morbido
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Cbampdgne I11 Blanc De Noirs
Autreau-Lasnot pczs—dose

Garagolo al Sugo su Bianco Mais Romualdi di Santa Sofia
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Cham agne V Rose Autréau-Lasnot brut

Jolanda al Fossa di Sogliano con Champagne Ostrica Zariota
di Cervia e Gel di Melograno

Lz'(]uore alle Cz’[;egie di Vigno[a

Tortazal Raviggiolo e Composta di Ciliegie di Vignola

€55.00 a Persona
M7, €60.00 Soct Slow Food
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SALINA

SHAMPAGNE! DI CERVIA®


https://forms.gle/sZjqYU9DcR1jTsTe6

